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 مقادير خليط الكرواسون

كيلو جرام  1   دقيق القمح الابيض .

 خليط الكرواسون ٢٠٠جرام

 خميرة فورية ٢٠جرام

 مياة (مياة مثلجة) .٥٠٠ 

 اجمالى الوزن ١٧٢٠

 

 

 مقادير خليط الكرواسون
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 الساقع جم من الماء٥٠٠مع جم من الخميرة الجافة ٢٠من دقيق القمح و  كيلو ١ جم من محسن الكرواسون إلى  ٢٠٠ أضف
 دقيقه للحصول علي ملمس جيد للعجين  ١٢الي  ١٠لمده من معا ، واخلط جميع المكونات 

 يتم وضع العجين بالتجميد  لمده ١٢٠ دقيقه ثم يتم تجهيز الزبده للعجين وهي حوالي 

 من وزن العجين قابله للزياده او النقصان حسب تشغيل كل عميل.  %  ٣٥
 درجات مئويه  ١٠دقيقة مع مراعاة ان لاتزيد درجه الحرارة عن  ١٢٠يتم وضع الزبده بالثلاجه لمدة 

ثم نقوم بوضع الدفتر بعد التبنيط في الفريزر مدة لا تقل  ثم نقوم بفرد العجين واضافة الزبده وعمل بنطه سنجل واخره دابل 
 ويتم التشكيل حسب تشغيل كل عميل . عن ساعتين

 عملية التخمير:
درجه مئويه لمده تترواح مابين ساعتين حسب  ٨١ تتم عملية التخمير بعد الانتهاء من التشكيل  يتم التخمير علي درجة حرارة

 وزن المنتج.
 مرحلة الخبيز :

درجه مئويه لمده  ٠٨١ درجه مئويه ثم النزول الي ٢٢٠تتم مرحلة الخبيز بعد مرحلة التخمير مباشرة علي درجة حرارة 
 الفرن المستخدم . ثانيه حسب  ٥١دقيقه حسب وزن اللقمه مع اعطاء بخار لمده  ٨١دقيقه الي  ٥١تترواح مابين 

 

 

 طريقة العمل
 


